LES FORMATIONS

BEP Hotellerie - Restauration
BEP Hotellerie - Restauration en 1 an

Baccalauréat Professionnel en Restauration
Option Mention Européenne

Premiere d’Adaptation

Baccalauréat Technologique Hételier
Option Mention Européenne

Mentions Complémentaires en 1 an

Mise a Niveau

Brevet de Technicien Supérieur Hoételier
» Option Mercatique et Gestion Hoteliere

» Option Art Culinaire, Art de la Table

Formations Continues

Greta des Métiers de ’Hébtellerie

LYCEE HOTELIER
QUILLAUME TIREL

Pour tout renseignement et connaitre
les dates des « Journées des portes ouvertes ».

Consultez le site du Lycée :
http:/ /www.lvceehotelierdeparis. fr

YCEE HOTELIER
QUILLAUME TIREL

237, BOULEVARD RASPAIL 75014 PARIS

Ministére de PEducation Nationale

[YCEE HOTELIER
QUILLAUME TIREL

ACADEMIE DE PARIS

- ACCES -

@ Station Raspail : Ligne ) et 6
Arrét Raspail - Edgar Quinet : Ligne 68
"“"Ell\b’ Station Edgar Quinet : n° 14002.
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Brochure réalisée par les éléves de BTS Hotellerie Restauration

Carte « Via Michelin »
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LE RESTAURANT PEDAGOGIQUE
BRASSERIE

SERVICE EFFICACE ET DE QUALITE

enez prendre un repas dans notre restaura
Venez prendre un r dans notre restaurant
pédagogique avec la formule brasserie tous les

midis du lundi au vendredi entre 12 et 14 heures.
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LE RESTAURANT PEDAGOGIQUE
CGastronomigue

Qbervice atlentionné d une cuisine raffinée

Situé au 235, Boulevard Raspail, le restaurant
Gastronomique regoit tous les jours de la
semaine, les clients soucieux de venir savourer
une cuisine francaise d’excellence.

BIENVENUE AU LYCEE GUILLAUME TIREL...

Construit par le Conseil Régional d’lle-de-France,
le lycée Guillaume Tirel a ouvert ses portes a la
rentrée 2006, au cceur du quartier de Montparnasse
dans le quatorzieme arrondissement de Paris.

Le lycée bénéficie des derniéres technologies
en équipement d’hoétellerie restauration.
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Tous les midis du Lundi au Vendredi,
de 12 a 14 heures.

Ainsi que les Mardis et Jeudis soirs.
de 19 a 22 heures.

Le lycée constitue un pdle de formation
de tout premier plan.

C’est un atout majeur
pour les partenariats d’entreprises.

Réservez dés maintenant votre table pour tout
repas, en semaine du lundi au vendredi, le midi
uniquement par téléphone au 01 44 84 19 30.

Photos réalisées par les éléves de I’Atelier de Photographie Culinaire

Consultez a ’avance 'agenda des réservations
ainsi que les menus quotidiens réalisés par les
éleves du lycée, sur le site :

http:/ /www.lyceehotelierdeparis. fr

Ce sont des métiers de tradition, de savoir-faire,
d'efficacité mais aussi des métiers de créativité,
de courtoisie, de communication qui sont
enseignés au sein de notre établissement par une
équipe pédagogique dynamique et expérimentée.
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